
Suppen & Vorspeisen 
 

Hausgemachte Rindssuppe 5,40  € 
mit Frittaten oder Nudeln ACL 

Homemade beef soup with pancake strips or noodles 

Tomatensuppe mit Sahnehäubchen G 5,90  € 

Tomato soup with whipped cream topping 

Knoblauchsuppe mit Sahnehäubchen und Croutons AG 5,90  € 

Garlic soup with cream topping and croutons  

Karottensuppe mit Ingwer und Sahnehäubchen G 6,40  € 

carrot soup with ginger and whipped cream topping 

Bruschetta Aglio Olio (Knoblauch) A 4,40  € 

Garlic 

Bruschetta Pomodoro (Tomaten und Knoblauch) A 5,50  € 

Tomatoes & garlic 

Bruschetta Trio (Trüffelcreme, Tomaten, Knoblauch) A 5,90  € 

Truffle cream, tomatoes, garlic 

Hirschschinken mit Parmesan, Rucola und Gebäck ACG 15,90  € 

Deer ham with parmesan, rocket and bread roll 

Salate 
 

Kleiner gemischter Salat MNOP 5,50  € 

Small mixed salad 

Großer gemischter Salat MNOP 8,50  € 

Large mixed salad 

Dankl Haussalat mit gegrillten Putenstreifen 15,50  € 

Avocado und Kichererbsen AMNOP 

Dankl salad with grilled turkey strips, avocado and chickpeas 

Thunfischsalat mit roten Zwiebeln, Oliven, 15,50  € 

gekochtem Ei, sowie Gurken, Tomaten, Paprika CDMNOP 

Salad with tuna, red onions, olives, eggs, cucumber, tomatoes, paprika 

Salat mit 4 Stück gebratenen Garnelen, 16,90  €  

Gurken, Paprika, Tomaten, Jungzwiebeln, Knoblauchbrot ABMNOP 

Salad with 4 pieces of roasted prawns, cucumber, paprika, tomatoes, 
spring onions and garlic bread 

Wir reichen Ihnen gerne Gebäck oder Pizzabrot gegen Aufpreis zu jedem Salat. 

Bread roll or pizzabread available for an extra charge 
 



Gnocchi, Pasta & Risotto 
 

Gnocchi mit roten Rüben, Sahne, Gorgonzola, Parmesan  G 13,90  € 

Gnocchi with red beets, cream, Gorgonzola, Parmesan 

Gnocchi mit Schinken und Sahne G 13,90  € 

Gnocchi with ham and cream 

Lasagne Bolognese ACG 13,50  € 

Spaghetti Bolognese mit Parmesan ACG 13,50  € 

Spaghetti Bolognese with Parmesan 

Spaghetti Carbonara Original ACG 14,50  € 

Tagliatelle mit Gemüse und 4 Stück Garnelen  16,90  € 

in einer leichten Sahnesauce ABCG 

Tagliatelle with vegetables, 4 pieces of prawns in a light creamy sauce 

Pappardelle mit Steinpilzen, Jungzwiebel & Trüffelcreme AC 16,90  € 
Pappardelle with porciono, spring onions and truffle cream 

Risotto mit Meeresfrüchten und Knoblauch ABCGR 15,50  € 

Seafood risotto with garlic 

Tortelloni Rucola-Ricotta mit Sahne und Pinienkernen AGN 14,50  € 

Tortelloni rocket-ricotta with cream and pine kernels 

Tortelloni Rucola-Ricotta gebraten in Butter mit Pistazien AGN 13,90  € 

Tortelloni rocket-ricotta roasted in butter with pistachios 

 

 

Fischgerichte 
 

Fischteller (Lachsfilet, Saiblingsfilet und 3 Stück Garnelen) 25,90  € 

mit Rösti und Salat BDLMNOP 

Fish plate (salmon fillet, char fillet,3 pieces of prawns) with rösti and salad 

Gebratenes Zanderfilet 21,90  € 

mit Gemüse der Saison und Sauce Tartare D 

Roasted pike-perch fillet with seasonal vegetable and tartar sauce 

Saiblingsfilet 22,50  € 

an Tagliatelle mit Safransauce ACD 

Char fillet with tagliatelle and saffron sauce 

 

 



Fleischgerichte 
 
 

Cordon Bleu von der Pute 16,90  € 

mit Pommes Frites und Preiselbeeren ACGLMNOP 

Cordon Bleu (turkey) with French Fries & lingonberries 

Pariser Schnitzel von der Pute mit Tomatenspaghetti ACG 16,90  € 

Turkey schnitzel with tomatoes spaghetti  

Schnitzel Wiener Art vom Schwein 15,90  € 

mit Pommes Frites oder Bratkartoffeln und Preiselbeeren ACG 

mit Putenfleisch 1,00 € Aufschlag 

Wiener Schnitzel (pork) with French Fries or fried potatoes & lingonberries 
Extra charge of 1,00 € for turkey 

Schweineschnitzel a la Romana (Parmaschinken, Salbei) 17,90  € 
mit Rösti ACG 

Pork schnitzel with Prosciutto di Parma, sage and rösti 

Burger vom Black Angus (aus biologischer Herkunft) 18,90  € 
mit Speck, Tomaten, Röstzwiebel, Whiskeysauce und Pommes Frites ACG 

with bacon, tomatoes, roasted onions, whisky sauce and French Fries 

Hamburger 15,20  € 

mit Speck, Tomaten, Gurken, Salat, Cocktailsauce und Pommes Frites ACG 

with bacon, tomatoes, cucumber, salad, cocktail sauce and French Fries 

Putenburger 15,20  € 

mit Avocado, Tomaten, Rucola, Cocktailsauce und Pommes Frites ACG 

Turkey burger with avocado, tomatoes, rocket, cocktail sauce and French Fries 

Dankl Steaktoast 23,90  € 
Rinder- und Schweinefilet mit Cocktailsauce 

und gemischtem Salat ACGLMNOP 

Beef and pork fillets with cocktail sauce and salad 

Schweinemedaillons 21,90  € 

in Pfefferrahmsauce mit Rösti und Salat GLMNOP 

Pork medallions in a pepper sauce with rösti and salad 

Grillteller (Rind, Schwein, Pute) 25,90  € 

mit Maiskolben, Kräuterbutter, Wedges A 

Grill plate (beef, pork, turkey) with corn colb, herb butter, wedges 

Rindersteak mit Pfeffersauce (ca 300 g) 35,90  € 

mit Rösti, Gemüse und Kräuterbutter CG 

Beefsteak with pepper sauce, rösti, vegetable and herb butter 

Gulasch vom Black Angus Rind (aus biologischer Herkunft)  19,50  € 

mit selbstgemachten Spätzle CG 

Goulash of black angus beef with homemade Spätzle 

 



Hausgemachte Pizza 
 
 

 Klein            Groß 
 
Pizzabrot mit frischem Knoblauchöl A  6,00  € 

Pizza bread with fresh garlic oil A 

Barbecue AFGN   14,90  € 
Tomatensauce, Mozzarella, Putenbruststreifen mit BBQ Honig  
Sesam Sauce,Mais, Lauchzwiebel 

Tomato sauce, Mozzarella, breast turkey strips with honey 
and sesame sauce, maize, onions 

Calzone AGM  13,90  € 

Gefüllte Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,  
Champignons, Mais 

Stuffed Pizza with tomato sauce, Mozzarella, ham, 
mushrooms, maize 

Capricciosa AGM  9,50  € 13,30  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons 

Tomato sauce, Mozzarella, ham, mushrooms 

Cardinale AG 8,90  € 12,20  € 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken 

Tomato sauce, Mozzarella, ham 

Chef Pizza AG 9,50  € 13,30  € 
Tomatensauce, Mozzarella, Champignons,  
Speck, Zwiebel, Knoblauch 

Tomato sauce, Mozzarella, mushrooms, bacon,  
onions, garlic 

Diabolo ADG  10,50  € 14,90  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Salami Piccante, 
Sardellen, Oliven, Pfefferoni, sehr scharf 

Tomato sauce, Mozzarella, salami picante, anchovies, 
olives, chilli, very spicy 

Frutti di Mare ABGR 10,50  € 14,90  € 
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, Jungzwiebel 

Tomato sauce, Mozzarella, seafood, spring onions 

Giardino ACG 10,00  € 13,50  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, 
Cherrytomaten, Parmesan 

Tomato sauce, Mozzarella, Parma ham, rocket, 
cherry tomatoes, parmesan 

 

 



Hausgemachte Pizza 
 
 

  Klein            Groß 
 
Hawaii AGM 9,30  € 12,90  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas 

Tomato sauce, Mozzarella, ham, pineapple 

Margherita AG 7,50  € 9,90  € 

Tomatensauce, Mozzarella 

Tomato sauce, Mozzarella 

Milana AG 9,30  € 12,90  € 
Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Mais 

Tomato sauce, Mozzarella, salami, maize 

Opas Liebste AG 10,00  € 13,50  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Knoblauch,  
Pfefferoni, scharf 

Tomato sauce, Mozzarella, salami, garlic, chilli, spicy 

Quattro Formaggi AG 10,00  € 13,50  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Blauschimmelkäse, Tilsiter 

Tomato sauce, Mozzarella, Brie, blue cheese, Tilsiter 

Quattro Stagioni AGM 10,00  € 13,50  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami,  
Champignons, Artischocken, Oliven 

Tomato sauce, Mozzarella, ham, salami, mushrooms, 
artichokes, olives 

Salami AG 9,00  € 12,20  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Salami 

Tomato sauce, Mozzarella, salami 

Tonno ADG 10,00  € 13,90  € 
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel 

Tomato sauce, Mozzarella, tuna, onions 

Tradizionale AG 9,30  € 12,90  € 
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Cherrytomaten 

Tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry tomatoes 

Veggie AG 9,30  € 12,90  € 

Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Oliven,Champignons, 
Tomaten und Mais 

Tomato sauce, Mozzarella, pepper, olives, mushrooms, 
tomatoes, maize 

 



Kindergerichte 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Obelix - Kleines Wienerschnitzel mit Pommes ACG  10,90  € 

Obelix - Small Wienerschnitzel with French fries 

Krabbenburger - Hamburger mit Pommes ACMN  11,90  € 

Krabby patty - Hamburger wit French fries 

Sylvesterteller - Fischstäbchen mit Pommes  ACDG 9,90  € 

Sylvester plate - Fisch sticks with French fries 

Drachenteller 

Spaghetti mit frischer Tomatensauce ACG  9,90  € 

Dragon´s plate - Spaghetti with fresh tomato sauce 

Spaghetti Bolognese ACG   9,90  € 

Dragon´s plate - Spaghetti with Bolognese sauce 

Piratenteller - Grillwürstel mit Pommes  9,90  € 

Pirate´s plate - Grilled sausages with French fries 

Baloo - Palatschinken mit Marmelade oder Nutella ACEG 4,50  € 

Baloo - A pancake with jam or nutella 

Kinderbecher   5,90  € 

Vanille- und Erdbeereis mit Früchten, Dekor ACFG 

vanilla and strawberry ice with fruit 

 
 

 

 

 



Kleine Speisen 
 

3 Stück Spinatknödel mit Butter/Parmesan/Rucola/Kirschtomaten AG13,90  € 

3 pieces of spinach dumplings with butter, Parmesan, rocket, cherry tomatoes  

1 Paar Frankfurter Würstl  5,50  € 

mit Gebäck, Senf und Kren ACGMOP 

2 Frankfurter with bread, mustard and horseradish 

Pikante Bratwurst vom Rass  9,90  € 

mit Sauerkraut und Semmel A  

Spicy fried sausage with pickled cabbage and a bread roll  

Portion Pommes Frites mit Ketchup und Mayo CGOP  4,90  € 

French fries with ketchup and mayo 

Schinken-Käse Toast AG  5,70  € 

Ham and cheese toast 

Schinken-Käse Toast mit kleinem Salat AGLMNOP  8,70  € 

Ham and cheese toast with a small salad 

 

Warme Mehlspeisen & Desserts 
(Strudel je nach Verfügbarkeit) 

 

Topfenstrudel warm ACG  4,20  € 

Quark strudel warm 

mit Vanillesauce / with vanilla sauce  5,70  € 

mit Vanilleeis / with vanilla ice  6,30  € 

Apfelstrudel warm ACGH  4,20  € 

Apple strudel warm 

mit Vanillesauce / with vanilla sauce  5,70  € 

mit Vanilleeis / with vanilla ice  6,30  € 

Germknödel mit Mohn und Butter ACG  6,20  € 
auch mit Vanillesauce und Zimtzucker 

Germknödel with poppy and butter (Dumplings filled with plum jam) 

also with a vanilla sauce and cinnamon sugar 

Hausgemachter Kaiserschmarrn ACG  ca 20 min Wartezeit  11,90  € 

klassisch mit Rosinen und Apfelmus 
oder mit frischen Beeren nach Saison  

Kaiserschmarren (Shredded pancakes) about 20 min waiting time 
with raisins & apple sauce or with fresh seasonal berries 

Eispalatschinken mit Vanilleeis,  6,20  € 

1 Stück mit Vanilleieis, Sahne und Schokosauce ACGOP 

1 piece ice-stuffed pancake with vanilla ice, cream and chocolate sauce 



Eisspezialitäten 
 

Bananensplit   8,90  € 

3 Kugeln Vanilleeis mit einer Banane, 
Schokosauce, Mandelsplitter ACFGH 

3 vanilla ice bowls with a banana, chocolate sauce and almond splitters 

Coupe Danmark  8,50  € 

Vanilleeis mit heißer Schokosauce und Sahne ACFG 

vanilla ice with warm chocolate sauce and cream 

Heisse Liebe   8,90  € 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne ACFG 

vanilla ice with warm raspberries and cream 

Coupe Nougatin  8,90  € 

3 Kugeln Haselnusseis, Nougatsauce, Sahne, Mandelsplitter ACFGH 

3 bowls of hazelnut ice, hazelnut sauce, cream, almond slivers 

Gemischtes Eis mit Schlag  7,70  € 

3 Kugeln verschiedene Eissorten mit Sahne ACFG 

3 different ice bowls with cream 

Spaghetti Eis  8,50  € 

Vanilleeis, Sahne, Erdbeersauce, weiße Schokolade ACFG 

Vanilla ice, cream, strawberry sauce, white chocolate 

Stracciatella Becher  8,90  € 

3 Kugeln Stracciatellaeis, Bananenstücke, Eierlikör, Schokosauce ACFG 

3 bowls stracciatella ice, pieces of banana, egg liqueur, chocolate sauce 

Unsere Weinempfehlungen 
2020 Blaufränkisch 0,75l    35,00  € 
 Qualitätswein trocken, 13 %, Weingut Hillinger, Burgenland 
 

2016 Winzersekt Grüner Veltliner 0,75l    26,00  € 
 Qualitätsschaumwein, Brut, 13 %, Weingut Eder, Kremstal Österreich 
 

Unsere Empfehlung / Our recommendation:  
 

Edelbrand der Brennerei Schipflinger : Enzian-Apfel / Obstler 

/ Kriecherl / Marille / Meisterwurz / Williams-Birne 

 
Bei Fragen zu den Inhaltstoffen / Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Allergenkennzeichnung : A Glutenhaltiges Getreide  B Krebstiere  C Ei  D Fisch  E Erdnuss  F Soja  G Milch/Laktose  
H Schalenfrüchte  L Sellerie  M Senf  N Sesam  O Sulfite  P Lupinen  R Weichtiere 
Trotz größtmöglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Produkte, können Spuren von allergenen Zutaten in 
all unseren Erzeugnissen nicht ausgeschlossen werden! 
 

For any information concerning the ingredients or the allergens, please ask our service team 

Allergens labelling: A  Cereals containing gluten  B Crustaceans  C Eggs  D Fish  E Peanuts  F Soya   
G Milk/Lactose  H Nuts  L Celery  M Mustard  N Sesame  O Sulphite  P Lupin  R Molluscs Despite the 
utmost care being taken in the preparation of our products, we cannot rule out that they do not contain any 
traces of allergenic ingredients. 


